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Банкетное меню 31 декабря.
Холодные закуски:
Новогоднее мясное ассорти собственного приготовления со свежими овощами и острой маринованной пекинской капустой (ростбиф из телятины в пряном маринаде и красным маринованным луком, буженина запеченная по-старорусски  в медово-горчичной заливке, говяжий язык томленый с кореньями, филе индейки под ореховым соусом).

Ассорти из морепродуктов, рыб благородных пород и лаймовым соусом (лосось шеф-посола с маслинами и оливками, осетрина холодного копчения с лимоном, молодой осьминог обжаренный на гриле, тигровые креветки обжареннаые с чесноком и розмарином, мидии в раковинах запеченные с Пармезановой начинкой, тарталетка с красной икрой, цитрусовый салатик).

Сыры, привезенные из разных стран, с медом цветочным, черным виноградом и физалисом (кавказский сыр, итальянский пармеджано-реджано, болгарская рассольная брынза, голландский сыр, французский овечий сыр). 
Грузди солёные с маринованным луком и сметаной.

Фруктовая ваза (грейпфрут,  киви, мандарины, виноград).
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Салат порционный:
Салат из маринованной телятины с Пармезаном, перепелиными яйцами и овощами (ростбиф из телятины, соус бальзамик, помидоры Черри, микс-салат, маринованный красный лук, сыр пармеджано-реджано, фирменная заправка).
Горячая закуска:
Новогодний дует мини-шашлычков из тигровых креветок и овощей и индейки в беконе (подается со сливочно-томатным соусом).

Горячие блюда:
Радужная форель фаршированная подпеченными овощами и соусом из морских гребешков.

Филе-миньон из телятины с глазированными овощами под красным винным соусом.

Десерт:

Новогодняя десертная тарелка (шоколадное пирожное по рецепту Пьера Эмилье с грецким орехом, песочный торт с лимонным курдом и малиной, шоколадный трюфель с коньяком).
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Алкогольные напитки:

Водка «Веда».

Вино игристое/шампанское (на выбор) «Ламбруско».

Вино красное полусладкое.

Безалкогольные напитки:

Сок в ассортименте.

Клюквенный морс.
